11.00-11.15

11.15-11.40

11.40-12:00

12.00-12.30

12.30-14.00

14.00-14.45

14.45-15.00

15.00-15.20

15.20-17.30

17.30-18.00

18.00-19.00

19.30-22.00
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25.06.2025 | DWOR SKRZYNKI k/ POZANIA

Warsztaty dla Regionalnych Organizacji Turystycznych
Jak wspdlnie kreowad i promowac przezycia turystyki kulinarnej na poziomie wojewddztw
w partnerstwie z FROT - online i on-site. Hubert Gonera, landbrand | Mata sala

Rejestracja uczestnikéw. | Hall

Powitanie uczestnikéw. Jan Grabkowski starosta Powiatu Poznariskiego, Witold Wrébel, Polska Akademia
Smaku, Jan Babczyszyn, Dwor Skrzynki | Sala konferencyjna

Prezentacja zatozen Podstrategii Turystyki Kulinarnej, przedstawiciele - MSIT, POT, PSTK wykonawcy
podstrategii. dr hab. Karolina Buczkowska-Gotgbek, prezes PSTK, AWF Poznan

Prezentacja zatozen powigzanych podstrategii: HoReCa, Marka Polska, Turystyki Wiejskiej,Kulturowej,
Turystyki Zorganizowanej. | Sala konferencyjna

Wyniki badan intencji wspétpracy interesariuszy i potencjatu turystyki kulinarnejprowadzonych w ramach
prac nad Podstrategia Turystyki Kulinarnej. | Sala konferencyjna

Przerwa kawowa | Hall

Panel warsztatowy: Strategia, a skutecznos¢ w dziataniu, na przyktadzie krajéw europejskich rozwijajacych
planowo turystyke kulinarna. Case studies i wskazania dla Polski. Niclas Fjellstrom, miedzynarodowy ekspert t.
kulinarnej, globalny koordynatora sieci Dziedzictwa Kulinarnego. | Sala konferencyjna

Lunch. Regionalne smaki serwowane przez szefa kuchni Dworu Skrzynki. | Sala bankietowa

Turystyka kulinarna premium i jej miejsce w strategii. Maciej Dobrzyniecki, AkademiaGastronomiczna,
przedstawiciel Michelin na Polske | Sala konferencyjna

Prezentacja opracowania: Analiza funkcjonowania i potencjatu promocyjnego szlakdwkulinarnych w Polsce,
Polska Organizacja Turystyczna 2024 rok. dr Andrzej Stasiak,Uniwersytet £6dzki | Sala konferencyjna

Prace robocze w zespotach tematycznych: szlaki kulinarne - dr Andrzej Stasiak,enoturystyka - dr Marta
Sidorkiewicz, produkt lokalny i tradycyjny - Matgorzata Borkowska,oferty i doznania t. kulinarnej - Marcin
Sekida. | Sala mata, sala konferencyjna, bankietowa

Dyskusja podsumowujaca. Wstepne spostrzezenia, wnioski. | Sala konferencyjna
Prezentacja Instytutu Skrzynki, zwiedzanie patacu i parku, omdwienie planéw rozwoju.

Kolacja. | Sala bankietowa

,Zadanie publiczne pn. ,PODSTRATEGIA TURYSTYKI KULINARNEJ Dziatanie stuzgce powstaniu
= Ministerstwo sektorowego dokumentu rozwojowego dla turystyki kulinarnej w Polsce na kolejne lata,

H Sportu i Tu WSthi opracowanie majace na celu analize stanu aktualnego i stworzenie propozycji wizji oraz zatozen
- kierunkowych”, dofinansowano ze $rodkéw Ministerstwa Sportu i Turystyki zgodnie z zawarta
umowa nr 2025/0013/4916/UDOT/DT/BP/IS z dnia 5 czerwca 2025 r.”



